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KOMBUSE12
t & Bar

Restauran

WILLKOMMEN AN BORD!

Kombiisel2
An der Fahre 12
Koblenz-Metternich
Telefon: +49 (261) 2 33 17
E-Mail: info@kombuesel2.de
www.kombuesel2.de

Offnungszeiten
Mittwoch bis Sonntag
14:00 - 23:00 Uhr

warme Kiiche
Mittwoch bis Freitag
17:00 - 21:30 Uhr
Samstag und Sonntag
15:00 - 21:30 Uhr

Kuchentheke
Mittwoch bis Sonntag
14:00 - 17:00 Uhr
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FUR DEN KLEINEN HUNGER

Linsensuppe 6,50€ Currywurst 7,50€
-Mercimek Corbasi- Grillbratwurst mit Currysauce
Linsen, Zwiebeln, und Pommes, wahlweise als
Olivendl, dazu reichen Rindswurst??>47271 +0,50€

wir Brot*!

SALAT

Gemischter Salat 8,50€
Blattsalat, Gurken, Tomaten, . . .
_ ) ' -mit Héhnchenfleisch® +5,90€
Paprika, Mais, Zwiebeln, . b
; . i -mit Garnelen +6,90€
dazu reichen wir Brot

Den Salat servieren wir wahlweise mit Joghurt-# oder Balsamicodressing"®

KINDERGERIGHTE

Kinderschnitzel 7,50€ Gegrilltes Hihnchenbrustfilet 7,50€
Paniertes Schweineschnitzel, Serviert mit Pommes*

serviert mit Pommes®*"¢



S
KOMBUSE12
t & Bar

Restauran

HAUPTGERICHTE
GRILLSPIEBE FLEISCH

Hahnchenspief} (250g) 16,90€ Kombiisenschnitzel (250g) 17,90€

Auf gegrilltem Gemiise, Paniertes Schweineschnitzel

serviert mit Reis oder Pommes mit Zwiebeln, Paprika,

frites und Beilagensalat® Zucchini, Méhren, garniert mit
Garnelen, serviert mit Pommes

frites und Beilagensalat®"*”

Garnelenspief} 17,90€
Auf gegrilltem Gemtise,

serviert mit Reis" .
Rinderhiiftsteak (250g) 24,50€

Serviert mit Pommes frites,
Rinderspief} 22,50€ Beilagensalat und Tomatendip
Mit Paprika und Zwiebeln, (Acili Ezme)*""!
serviert mit Reis oder
Pommes frites und Beilagensalat

VEGETARISCH

Hirtenkase 13,90€
Uberbacken, auf gegrilltem

Gemiise, serviert mit
Zaziki (Cacik)?

Alle Salate wahlweise mit Joghurt-# oder Balsamicodressing"®

Zu unseren Speisen empfehlen wir Ihnen
unsere hausgemachten Dips!
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Auberginen-Paprika-Dip
-Baba Ganoush-
Auberginen, Tomaten, Paprika,
Knoblauch, Petersilie,

Olivendl, Granatapfelessig®"!

Kichererbsen-Dip 3,90€
-Humus-

Kichererbsen, Sesampaste,
Knoblauch, Olivendl,

Zitronenessig®*!

Auberginen-Joghurt-Dip 3,90€
-Tarator-
Auberginen, Joghurt, Knoblauch,

Petersilie, Olivengl*'?

Dip-Upgrade
Unsere hausgemachten Dips
servieren wir auf Wunsch
auch in der groflen Variante
fur 7,30€

3,90€

Gemischte Dipplatte
3 Sorten mit Brot 10,90€

6 Sorten mit Brot 20,90€

Tomaten-Dip -scharf-
-Acili Ezme-

3,90€

Tomaten, Paprika, Zwiebeln,
Chili, Knoblauch, Petersilie,

Olivenél, Granatapfelessig™"!

Zaziki

-Cacik-

Gurken, Joghurt, Knoblauch,
Minze, Olivensl**9

3,90€

Rotkohl-Joghurt-Dip
-Yogurtlu mor lahana-
Rotkohl, Joghurt, Knoblauch®"?

3,90€
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BEILAGEN
Pommes frites 4,00€ Portion Brot®! 3,50€
Reis 4,00€  Beilagensalat 3,90€
Ketchup® 0,70€  Oliven®**®! 4,00€
Mayonnaise®’® 0,70€ Hirtenkise?® 4,00€

Noch Platz fur Nachtisch? Werfen Sie
einen Blick in unsere Dessertkarte!

Von 14:00 bis 17:00 Uhr finden Sie in
unserer Kuchentheke eine Auswahl an
Kuchen!
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APERITIF/ LONGDRINKS

Aperol Spritzl'g’l Aperol, Prosecco, Soda, Orange

Lillet Berry' Schweppes Wild Berry

Ricard

Campari’

Cal‘npari'orangel Campari, Orangennektar

Gin Tonic™ Bombay Sapphire London Dry Gin, Brohler Tonic Water
Sekt Red Bull "™

Wodka Red Bull"*™

Wodka Lemon®>'° ;. onier itter Lemon

Bacardi-Cola?’

Jack Daniels-Cola”°/ Jack Daniels Honey-Cola*’

Jim Beam-Cola*’

Havana 3 Jahre Cola®’

Havana 7 Jahre Cola®’

Asbach Uralt Cola?’

Johnnie Walker Red Label Cola®’
Glenfiddich 12 Jahre Cola®’
Mumm & Co. Sekt trocken'

Prosecco Mionetto'

0,21

0,21

4cl

4cl

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,11

0,11

7,20€

7,20€

4,50€

4,50€

7,20€

7,20€

7,20€

7,90€

7,90€

6,20€

6,70€

6,10€

6,10€

7,70€

5,90€

6,20€

10,20€

4,30€

6,20€
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Bier vom Fass

Konigsbacher Pils®’ 0,33l 3,60€
Konigsbacher Pils®’ 0,51 5,90€
Gaffel Kélsch® 0,21 2,30€
Gaffel Kolsch®’ 0,331 3,40€
Flaschenbier

Bitburger Pils®’ 0,331 3,20€
Bitburger Alkoholfrei/ Radler Alkoholfrei®’ 0,331 3,20€
Benediktiner Hell Lagerbier *" % 0,51 5,50€
Benediktiner Weissbier " % 0,51 5,50€
Benediktiner Dunkel *" % 0,51 5,50€
Benediktiner Alkoholfrei *" 0,51 5,50€

HEIBE GETRANKE

Kaffee’ 2,80€
Milchkaffee® ¢ 4,10€
Latte Macchiato® ¢ 4,10€
Cappuccino” ¢ 3,90€
Espresso’ 2,50€

Glas Teeverschiedene Sorten 2’ 80€
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

Gerolsteiner xigsik oder Naturell
Gerolsteiner xiugsik oder Naturell
Gerolsteiner Apfelschorle”
Coca-Cola*’
Coca-Cola Zero>?'""?
Sprite’®

Fanta’

Red Bull"*"

. 2
Blonade Holunder, Ingwer Orange, Naturtriibe Zitrone

0,251

0,751

0,251

0,331

0,331

0,331

0,331

0,251

0,331

2,80€

6,30€

2,90€

3,60€

3,60€

3,60€

3,60€

5,00€

4,50€

AUSWRHL AN BITTER, LIKOREN, GRAPPA, COGNAC, BRANDY,
WHISKY, RUM, GIN, WODKA & TEQUILA

Jigermeister
Ramazzotti
Genever Bessen
Sambuca
Wattenlduper
Tekirdag Raki Gold

Baileys’

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

4cl

2,00€

2,00€

2,00€

2,00€

2,00€

4,50€

3,50€
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Asbach Uralt 4cl 3,90€
Grappa Nonino Chardonnay 2cl 3,40¢€
Alte Williams-Birne Birkenhof 2cl 4,00€
Bacardi 4cl 4,00€
Havana Club 3 years 4cl 4,00€
Havana Club 7 years 4cl 7,10€
Tequila Sierra Gold 2cl 2,00€
Tequila Sierra Silver 2cl 2,00€
Johnnie Walker Red Label 4cl 4.50€
Chivas Regal 12 years 4cl 7,60€
Jim Beam 4cl 4.50€
Jack Daniel's Old No. 7 4cl 5,10€
Jack Daniel's Tennessee Honey 4cl 5,10€
Glenfiddich 4cl 8,90¢€

Absolut Wodka 4cl 4. 50€



S
KOMBUSE12
t & Bar

Restauran

WEISSWEIN

Weinschorle' 0,21 3,50€
Riesling trocken' 0,11 3,00€
Weingut Spurzem, Mosel 0,21 5,60€
Riesling halbtrocken' 0,11 3,00€
Weingut Spurzem, Mosel 0,21 5,60€
Weiflburgunder 2024’ 0,11 3,90€
Weingut Spurzem, Mosel, trocken 0,21 6,60€
Elegant, belebend, nussig 0,751 21,90€
Rosé halbtrocken 2024! 0,11 3,90€
Weingut Spurzem, Mosel 0,21 6,60€
Fruchtig, frisch, leicht, beerig 0,751 21,90€

Silber - Kammerpreismiinze

Regent 2023

Weingut Spurzem, Mosel, trocken 0,11 4,40€
Fruchtig, samtig, kérperreich, 0,21 7,20€
moderate Siure 0,751 22,90€

Gold - Kammerpreismiinze

Blanc de Noir 2024!

Weingut Spurzem, Mosel, halbtrocken 0,11 3,90€
Fruchtig, frisch, leicht, beerig 0,21 6,60€
Silber — Kammerpreismiinze 0,751 21,90€

Primitivo , Doppio Passo“ 2024'

Botter Casa Vinicola S.P.A., Apulien, 0,11 4.,40€
halbtrocken 0,21 7,20€
voluminds, rund und schmelzig 0,751 22,90€
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ZUSATZSTOFFE UND DEKLARATIONSPFLIGHTIGE ALLERGENE

1. mit Farbstotf | with colouring

2. mit Konservierungsstoff | with preservative

3. mit Antioxidationsmittel | with antioxidants

4. mit Geschmacksverstirker | with flavour enhancer

5. geschwefelt | sulphured

6. geschwarzt | blackened

7. mit Phosphat | with phosphate

8. mit Milcheiweif} (bei Fleischerzeugnissen) | with milk protein
9. koffeinhaltig | catfeinated
10. chininhaltig | with quinine

11. mit Stiflungsmittel | with sweeteners
12. enthalt eine Phenylalaninquelle | contains a source of phenylalanine
13. gewachst | waxed

14. mit Taurin | with taurine

a) Glutenhaltiges Getreide (al Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer,
a5 Dinkel, a6 Kamut, a7 Hybridstamme)| gluten-containing grains (al wheat,
a2 rye, a3 barley, a4 oats, a5 spelt, a6 kamut, a7 hybrid strains)

b) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse | Crustaceans and
products derived therefrom

c) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse | Eggs and products derived from
eggs

d) Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse | Fish and products derived
from fish

e) Erdniisse | peanuts

f) Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse | Soybeans and products
derived from them

g) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse | Milk and milk-based products

h) Schalenfriichte | nuts

) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse | celery and derived products

j) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse | mustard and products made

from it

k) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse | Sesame seeds and
products derived therefrom

1) Schwefeldioxid und Sulphite | Sulfur dioxide and sulfites

m) Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse | Lupins and products derived
from them

n) Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse | Mollusks and products
derived products

Druckfehler, Irrtiimer und Anderungen vorbehalten. Auf Wunsch erhalten Sie
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffe bei unserem Servicepersonal.
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